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&y NAB IABOPATOPUIA 3A NCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ -{UBOTHU

MU3BELLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAE
(co akpeguTMpaHo mocTpuparse)

0b 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tecrmpume |
MEC EN ISOATC 1THE

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MaKkeaoHuja

MU3BewrTaj 6p. 087623/5 X

XemucKa aHanumsa

Ume Ha Bapatenot : JKMN Bogosopg H. UnuHpeH
Agppeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnuHpgen - OnwTtuMHcKa srpapa UnuHpgen

Jdatym Ha 3emarse: 19.04.2023
daTtym Ha npuem: 19.04.2023

3a Nuerbe 3a TeCTUPakbe Ha PU3UYKO-XEMIMCKa aHann3a.

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutyearse: 087623 X
MponpaTtHo nucmo (6p, gatym): /

| Bosea: Ha aeH 19.04.2023 roamHa, oBNacTeHoTo Anue Hukona LIBeTKOBCKKM M3BPLUK 3ematbe Ha NPUMEpPOoK BoAa

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTta 3a NUeHe e 3eMeHa 0f, Yellma BO YajHa KyjHa 8o ,0.Y.
Kouo Pauun”, MNetposed,

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNAacHO nAaH 3a 3emare Ha npumepoum: O6 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepouum.

IV CraHgapau v metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emakhe Ha
npUMepouy BOAA 3a NUeHe 04 NPevYncTUTeIHW CTaHULM U BOAOBOAHW AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBaka, OTCTanyBaka AU UCKAYUYBakba Of METOAOT U 0Z, NAAHOT 3a 3eMakbe Ha NpumepoLuu: /

VI Pesyntatu:

KapaKTepucTMku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerse —,0.Y. Kouo PauuH”, Metposey,

| Bo cuna 0d: 20.06.2022z.

o~ (MMme, TProBCKO UME, cepuja, AaTyM Ha MPOW3BO/ACTBO, POK Ha Tpaeke, KOJMYecTBO)
MepHra CoobpasHocT
Wa. 6poj Mapamerpin Tecrmeron Pesynrar op Heoppe- MpaHuuHK 3aposonysa/
WNCNUTYBaHETO AeHocT BPEAHOCTH Mpudarnuso/
** He zapoBonysa
087600523 | bBoja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3aj0BoNyBsa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3af0BONYBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3af0BONYBa
Temneparypa P.Y7.4-11x +10,4°C / 25°C 3a40BONYBA
MaTtHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3afoBonyea
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,68 / 6,5-9,5 pH 3ag08oNnyBa
eauHULM
NoTpowysauka Ha KMnO, MEKC EN ISO 8467:2007 1,77 mg/L / 8 mg/L 3a40BONYBa
En. cnposognunsoct MHKC EN I1SO 27888: 2007 666 pS/cm / 2500 pS/cm 3apoBoNyBa
Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,014 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonyBa
H3darue: 1 Bep3uja: 4

—
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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U OUJATHOCTUKA HA
BONNECTU KAJ XMBOTHW

Food(@lab 0b 7.802
S ol M3BELLUTAIJ O4 TABOPATOPUCKO UCTNUTYBAKE MKC EN 1SO/IEC

WA L BT A AR

Teernpume
AR EN ISOARC 17025

(co akpeguTupaHo mocTpuparse)

17025:2018
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,065 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BO/yBa
Hutpatwn (NO,) MKC I1SO 7890-3:2007 8,7 mg/L / 50 mg/L 3af0B0/yBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3af0B0/yBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,068 mg/L / 0,2 mg/L 3a4080/yBa
PesnayaneH xnop MKC EN I1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M 3a40BOAYBa KpUTEpuymuTe 3a BapaHWoT napameTap cornacHo MpasuaHUKOT 3a Be3begHoOCT M KBAAWTET Ha
goaara 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCcKM ycnosu: O coHyeBo ¥ 06na4yHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXKNWBO O Temnepartypa
HauuH Ha cknagupatbe: NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 3a TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4+ 2°C

MOCTpHpanETO € U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha.

o KnueHt o ®ya Nab Hukona LiseTkoBekM (co akpeautupaHa MeToaa)... ... 4. foicinninn,
/Mme, NPesnme Ha NIMLETO KOe ro U3BPLIMAO MOCTPUParbeTo

ACTE A
.o,
s I}

Wspabotun: M-p Munuua TpajKDCHa;/Z-‘E%“".--/@Z&'y/ 3 i ,0#1’015#?111': ®pocuHa Cnacoscka...
/ume, npesume, notnnc/ - fi00 : I:',-fnme, npesume, NOTNUC

Oatym(un) Ha u3seaysarbe Ha 1aboPaTOPUCKUTE aKTUBHOCTY : 19.04.2023-24.04.2023
Jatym Ha usgasarbe Ha ussewwTajot: 24.04.2023

Co * ce 03Ha4eHyBa HeaKpeaUTPaH METOL,

**Kora knvHeToT He Bapa M3jaBa 3a cooBpPas3HOCT BO M3BELTA]OT Ce W3BECTYBA MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTU CYYaWn MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
NPecMeTyea BO Pe3ynTaToT camo no Baparbe Ha KNANEHTOT.

*** ce p3HaUYBaaT METOAM KoM ce AobueHn og cTpaHa Ha nabopaTtopuja co Koja Pya /1ab uma ckay4eHo gorosop 3a copaboTka

WMsjaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacteoTo Ha AMTY dya Nlab JO0-Ckonje rapaHTMpa AeKa cuTe akTMBHOCTHM 33 MCNUTYBakbe Ce U3BPLUYBAaT HeNpPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ofnyKku ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha OGJEKTUBHW AOKasMu 7
YCOTNaceHOCT co pedepeHTHUTE CTaHAapAM M BP3 OANYKUTE HE MOMAT Ja BAMjaaT ApPYrd UHTEpPecH UK APYrH CTPaHU M HUKGE
HemMa npaBo Aa BAMjae Ha BpaboTeHWTe BO OQHOC HA PE3YANTaTMTE OLHOCHO Hema npaso Ha OGMN0 KakBu BHATPELHH,
HagBOpeLHM, KOMepLMjanHu, GUHAHCUCKK 1 APYr BUA NPUTUCOLM W BAMjaHM]a.

3aBenewna Bp. 1: PesyntaTute 0f TECTOBMTE CE OAHECYBAaT Camo 33 WCNWTYBaHWTe npumepouu. OBoj NPOTOKON He CMee A3 ce Penpogyuypa OCBEeH Co
nucmeHa fo3eona Ha naboparopujara M BO LENOCT.

3aBenewka bp. 2: laBopartopujata He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHM OA NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UcnuTysakse.

3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUIKA 3eMatbe Ha NpUmepoLluTe, nabopaTopujaTa He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTAaTMBHOCTA Ha NpUMepoLuuTe.
3abenewka Bp. 4: M3selwTajoT o4 NabopaTOPUCKOTO MCNUTYBaHLE Ce M3AaBa BO cornacHoct co MNP 7.8 W3secTyBaibe 3a pesynTaTu.

3abenewka bp. 5: [loKonKy kaueHToT Bapa uasewTajoT of NabopaToOPUCKO UCMKTYBAbE A3 COAPMM u3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranyea
COrNacHo NpPasMno 3a AOHECYBake Ha OA/yKa 3a u3jasa 3a coobpasvoct. OBa Npasuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bogwu 3a
AOHECcyBatbe 04/1yKa W 13jaea 3a coobpasHoCT W rnacu:

Npasuno Ha 6BuHapHa ognyka 3a egHocTaBHo Npudakakbe Kora:

- U3MepeHaTa BpedHOCT e Nog, rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL - ,3agosonysa” unn

- U3MepeHaTa BpeAHOCT e HaA rpaHuuara Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonyea “

COrNacHD BaMEUKMOT NPABUHUK Ha HALMOHA/NHOTO 3aKOHO4ABCTBO.

3abenelwxa bp. 6: C1Te akpeaMTMPaHK METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

M3daHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna od: 20.06.2022. '
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&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

i BOJIECTU KAJ }KUBOTHM R mor T
Food@lab 06 7.8-02 ot
S MU3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE =Vl
(co akpeguTupaHo mocTpupare) MKCEN ISO/IEC S
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,bopuc Tpajrkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

M3BewrTaj 6p.087623/5
Mukpobuonowka aHanusa
Ume Ha BapaTtenort : JKIN Bogosog H. UnuHgeH
Appeca Ha 6apagenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwWTUHCKA 3rpaga UnuHaeH

JaTtym Ha 3emarbe: 19.04.2023
Jatym Ha npuem: 19.04.2023

bpoj Ha Baparbe 3a ucnuTysarbe: 087623
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha aeH 19.04.2023 roguHa, oBnacteHOTOo Auue Hukona LIBETKOBCKU U3BPLLM 3EMatbe Ha MPUMEPOK BOAa
. 33 NUeHbe 3a TeCTUpakbe Ha MUKPOBKMOOLLIKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogata 3a nuerbe e 3eMeHa oA, Yelwma Bo KyjHa o ,0.Y. Koyo
Pauun”, MeTposed,.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU COrNACHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 Mnad 3a 3emarbe Ha
npumepoLm.

IV CraHpapam u metoam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 - 3emarbe Ha npumepoum 3a

MUKpobuonoLiKka aHanumsa.

V OononHysarba, OTCTanyBakba WK UCKNAYYYBakba O METOL0T U 04 NJIaHOT 3a 3emarbe Ha npumepoum: /

VI Pesynrtatu:

1.Kapakrepuctuku Ha npumepokot: Boaa 3a nuewe —,0.Y. Kouo Pauyun”, Metposey

(Mme, Tproscko Ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KOAUYeCcTBo)

,—L CoobpasHoct
WUa. 6poj PeaynraTt og Mepua MpaHuuHM 3aposonysa/
MapameTpu Tecr meTopg, Heogpepe-
UCNUTYBAETO Hoct ** BpeAHOCTH Npudarnuso/
He 3a40Bo/yBa
087600523 Pseudomonas aeruginosa MKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBsonyea
KonndopmHu Baktepuu MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
LipeBHM eHTEepOKOKK MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypaykm MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBsonyea
aHaepobu
bpoer:e MUKPoOpraHsmm MHKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agoBsonysa
Ha KyaTypa 22°C
Bpoetbe MUKpPOOpraHu3mu MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha KynTtypa 37°C

WcnuTyBaHWOT NPUMEpOK v 3a4080J1yBa KpUTEPUYMUTE 3a BapaHUOT NapameTap cornacHo MpaBUAHUKOT 3a GesbeaHoCT U
KBaNWTET Ha BogaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4)

Hzdanue: |

l Bepsuja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA

4 Tecrnpumt |
EOHECTH KA.I }HMBOTHH Mk i'\'lﬁf’:iFFi("iTi}%
FGDQ(‘Slab 0B 7.8-02
b Dot W3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO MCINMUTYBAHE
(co akpeguTUPaHO MOCTpUpar-e) MKCEN 1SO/IEC
17025:2018
BpEMEHCKM YCNnoBM: 0 coH4YeBO o obnayHo v NPOMEHAWUBO O BPHEMNMBO O TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparse: NagUNHUK
Temnepatypa Ha nNaguNHWK 3a TPaHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocTpvpareTo e U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

0 ®ya Jlab HrMkona LIBETKOBCKM (co akpeauTMpaHa METOAA). c.ocrefremnes
/viMme, Npesnme Ha IMLETO KOe ro U3BPLUMI0 MOCTPHUPaHETO

O,ﬂ,oﬁpmn AHapea BowkocKa.. L.L.5...
AR 2 /vme, npesnme, NoTnu /

W3pabotun:EneHa lopruescka... fA2d......
/Mme, npesume, nornm:/ .

Oatym(v) Ha u3Beaysarbe Ha nabopaTopUCKMTE aKTH BHOCTI:19.04.2023 - 22.04.2023
[atym Ha uspasarbe Ha ussewTajot: 24.04.2023

Co * ce 03HayyBa HeaKPeAWTUPaH METOA

**Kora knuHeToT He Gapa u3jasa 3a co0BPa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa Heo4PeAeHOCT, BO CUTe ApYTi CyYan MepHaTa Heo4pepaeHocT, ce
npecMeTyea BO Pe3ynTatoT camo no 6aparbe Ha KAMEHTOT.

*¥% co 03HaUyBaaT METOAM KoM ce AoBueHw o cTpaHa Ha nabopatopwja co Koja ®ya Nlab uma ckiyyeHo forosop 3a copaboTka

W3jaea 3a HenpMcTpacHocT

PakoeogcteoTo Ha AMNTY dypa laé J00-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe akTUBHOCTY 33 MCMUTYBakbe Ce M3BpLUYBaaT HenpucTpacHo U
BO cornacHocT co Hapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/yKM ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha OGjeKTMBHW AOKa3w 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXaT Aa BAMjaaT APYrM UHTEPECH WU APYrU CTPaHU U HUKO]
HemMa npaso Aa BAMjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC HA Pe3yNTaTUTE OAHOCHO Hema Mpaso Ha 6MNo0 KakKBM BHaTpeLHM,
Ha/BOPELIHMW, KOMEpPLMjanHu, GUHAHCMCKU M APYT BUA NPUTMCOLM U BAMjaHW]a.

3abenewna bp. 1: PesynTaTute of TECTOBMTE Ce OZLHECYBAaT Camo 33 WCNWTyBaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He CMee fia ce penpoayumMpa OCBeH Co
nucmeHa aoseona Ha nabopaTopwjara 1 BO LENOCT.

3abeneuwka Bp. 2: laBopatopujata He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOA3TOUMTE AOCTaBEHW 04 NOAHOCUTENOT BO bapatbeTo 3a UCNuUTyBatbe.

3abBenewwna bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUIMA 3eMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTtopujata He HOCKH OArOBOPHOCT 338 PENPe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEpoUUTE. o
3a6enewxa Bp. 4: MasewrTajoT og NaboOPaTOPUCKOTO MCNUTYBatLe ce W3ghaea Bo cornacHocT co MNP 7.8 U3secTysarke 3a pesyntaTu.

3abenewxa bp. 5: [lokonky kaueHToT Bapa WM3BewTajoT o /abopaTopucKo UCMUTYBaKbEe A3 COAPMKU u3jasa 3a coobpasHocT, nabopartopujata nocranysa
COrNacHo NMpaBuno 3a [OHecyBatbe Ha OfNyKa 3a w3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npaewno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[OHecYBake 04NYKa M M3jaga 3a coobpa3HocT U rnacu:

Mpaeuno Ha BuHapHa ogNyKa 3a e4HOCTaBHO npudatarse Kora:

- U3MepeHaTa BpeaHoCT e nog, rpanuuaTta Ha npudakare AL=TL — ,3agosonysa” un

- M3mepeHaTa BpefHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agosonyea “

COrNacHo BameyknoT NPaguaHMK Ha HauWoHanHoTo 3aKOHOOaBCTRO,

3abenewxa bp. 6: CTe akpeaUTMPaHU METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTaluja ce o6jaseHn Ha geb ctpaHarta www.iarm .gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 J
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